
 

サラダ
彩り野菜のチョレギサラダ ¥680
シーザーサラダ ¥780

肉
牛リブロースステーキ ¥2,500
国産若鶏の自家製シャリアピンソースがけ ¥1,580

ご飯・鍋・パスタ
阿波鶏の鶏ゴボウ釜炊きご飯～トリュフソースかけ～ ¥2,280
博多もつ鍋～醤油～（2人前） ¥4,000

【追加　ホルモン ¥1,200/野菜盛り ¥580 /〆の雑炊 ¥300/〆のちゃんぽん麺 ¥300】
韓国チーズコプチャン鍋（2人前） ¥4,000
国産豚しゃぶしゃぶ～浮き輪鍋～（2人前） ¥4,000

ベーコン・ホーレン草の明太クリームパスタ ¥980
トリュフ香るボロネーゼ ¥1,180
カレー ¥700
唐揚げカレー ¥980
三元豚カレー ¥1,280
ライス単品 ¥220

黒糖きな粉のバニラアイスクリーム　 ¥300

デザート

ダイニング
4:00 p.m. ～  9:00 p.m.



 

アラカルト
スンドゥブチゲ ¥680

フライ
ポテトフライ（プレーン） ¥580
ポテトフライ（トリュフ塩） ¥780
ヤンニョムチキン ¥680

　コース料理（全６品）　　　　　　　　　　　２人前

　・国産豚のネギしゃぶコース　　                              　 \6,000
　　（前菜3種・チョレギサラダ・手羽先の塩唐揚げ・豚しゃぶ・〆中華麺・ジェラート）

　・阿波鶏とごぼうの釜炊きコース                                  \6,000
　　（前菜3種・チョレギサラダ・手羽先の塩唐揚げ・塩ホルモン豆腐・鳥ごぼうの釜飯・ジェラート）

　・国産ホルモン使用！コプチャン鍋コリアンコース            \6,000
　　（前菜3種・チョレギサラダ・ヤンニョムチキン・コプチャン鍋・〆リゾットorパスタor中華麺・ジェラート）

　・国産ホルモン使用！博多もつ鍋コース                          \6,000
　　（前菜3種・チョレギサラダ・手羽先の塩唐揚げ・博多もつ鍋・〆ちゃんぽんor雑炊・ジェラート）

　・コリアンチーズフォンデュコース                               \6,000
　　（前菜3種・チョレギサラダ・手羽先の塩唐揚げ・チーズフォンデュ・ジェラート）

ダイニング
4:00 p.m. ～  9:00 p.m.



 

■ビール　　　　　　 ■カ 　　　　　　   カクテル　　　　　　　ALL ￥500
・生ビール(ザ・プレミアムモルツ) ￥650 ・カシス　　　カシスソーダ
・シャンディーガフ　　　　　　　￥600 　　　　　　　カシスオレンジ

　　　　　　　カシスジンジャー
・ピーチ　　　ファジーネーブル
　　　　　　　ピーチジンジャー

■ウイスキー　　　  　ALL  \500 　　　　　　　ピーチウーロン
・角ハイボール ・ヨーグルト　ヨーグルトオレンジ
・コークハイ 　　　　　　　ヨーグルトマンゴー
・ジンジャーハイ 　　　　　　　ヨーグルトジンジャー

■ 酎ハイ　　　　　　ALL  ￥500 ■マッコリ　　　　　　ALL  \500
・黒ウーロンハイ ・ソウルマッコリ
・レモンサワー ・ジンジャーマッコリ
・塩レモンサワー ・ヨーグルトマッコリ
・梅サワー ・ピーチマッコリ
・梅酒ロック ・カシスマッコリ

・梅マッコリ
■焼酎　　　　　　　ALL  \400 ・マッコリビール

・芋焼酎　　黒霧島ロック
　　　　　　黒霧島水割り ■ ソフトドリンク　 　ALL ￥350
　　　　　　黒霧島ソーダ割り ・黒ウーロン茶
・麦焼酎　　二階堂ロック ・コカコーラ(500cc)
　　　　　　二階堂水割り ・ジンジャーエール(500cc) 
　　　　　　二階堂ソーダ割り ・オレンジジュース(果汁100％) 

・マンゴージュース(果汁100％) 
■ ワイン　　　　　　

・赤ワイン　　　￥550
・白ワイン　　　￥550
・キティ　　  　 ￥600

ドリンクメニュー
1:00 p.m. ～ 3:00 a.m.
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